SEM. 52 - VACANCES DE NOEL

MENUS du 23 DECEMBRE 2024 au 17 JANVIER 2025

Carotte rapée

Tortis en salade

- Poulet roti £ Réti de porc
iy Conchiglioni = . P
ar Petits pois carotte

Fromage .
. Yaourt fermier
Fruit
Cake au poisson
Taboulé d'hiver > . P . .
= ¥2) Poisson sauce citronnée

=i’ Miroton de boeuf
Gratin de chou fleur
dmi? Yaourt fermier

P

=% Mogettes aux herbes
Fromage
Compote

SEM. 02

Macédoine mayonnaise
Cari végétarien
P .
iy Coquillette
Fromage
Salade de fruit

SEM. 03

Soupe de légumes
Sauté de poulet a la creme
Semoule
ez Flan a la vanille
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Salade de betterave
Poisson au beurre blanc
Purée Grand-meére
Fromage
Fruit

CEuf mimosa
Bolognaise de légumes
o R
% Nouilles
v
Mousse au chocolat

Feuilleté au fromage
Blanquette de légumes

£ im . 3
4 Lentilles
Galette des rois

Velouté de butternut
Boulettes de boeuf
Jardiniere de Iégumes
Fromage
Fruit
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Les plats précédés de ce logo, sont des
recettes contenants des produits issus de
I'approvisionnement local et des circuits

courts.

sont des poissons issus d’une péche
durable.

Les plats suivis du logo, sont des recettes
contenants des produits issus de
I’agriculture Biologique.

Les produits suivis de ces logos

entrent dans le programme lait et fruits a

I’école et bénificient d’une "Aide UE a
destination des écoles".

o

La Chevroliere

L'eau et la terre nous sont propices

Les menus sont
conformes aux
recommandations du
GEMRCN, mais pourront
changer en fonction des
caprices du marché et de
I"approvisionnement.

Notre
approvisionnement en
viandes est au
maximum FRANCAIS
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Menus végétariens les
08, 09 et 16 Janvier



